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Fin Pfannchen -
viele Moglichkeiten

Raclette ist neben dem Fondue
eines der beliebtesten Weihnachts-
und Silvesteressen. Denn was gibt
es Schoneres, als bei einem gemit-
lichen Raclette-Essen mit Familie
oder Freunden zusammenzusitzen.

Die wichtigste Zutat beim Raclette ist
natirlich der Kase: milder Mozzarella,
junger Gouda, kréftiger Cheddar,
cremiger Ziegenkése oder vegane
Alternativen. In den Rezepten finden
Sie Vorschlage, welche Kasesorte zu
welchem Gericht passt, jedoch kénnen
Sie auch nach Belieben austauschen.
Als kleiner Tipp: pro Person rechnet
man Ubrigens mit ca. 200-250 g Kése.
Wenn die Augen mal gréBer waren als
der Appetit, I8sst sich Kése auch sehr
gut einfrieren. Verpacken Sie den Kése
luftdicht und separieren Sie einzelne
Scheiben mit Back- oder Butterbrot-
papier. So hélt der Kdse 2—-3 Monate,
ohne an Geschmack zu verlieren.

Damit das Raclette-Essen richtig
Freude bereitet, finden Sie in diesem
Buch nicht nur herzhafte Pfannchen
mit Fleisch, Wurst, Fisch, Meeresfrich-
ten und GemlUse, sondern auch sii3e
Ideen zum Dessert.

Sie werden aber nicht nur Pfannchen-
Rezepte finden, sondern auch eine
Vielfalt an Rezepten fir die Grillplatte
oder den heil3en Stein, Beilagensalate
und Saucen.

Wir hoffen, dass Sie und |hre Gaste die
fantasievollen Rezepte ausprobieren,
sodass einem gemutlichen Abend vol-
ler Erzahlungen und kulinarischer Kost-
lichkeiten nichts mehr im Weg steht.
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